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1 Introduction Générale

D'un point de vue étymologique’, la géographie est I'étude de la surface de la Terre.

1 sbagit de | a science qui ®tudie | " espace des
c'est-a-dire la fagcon dont les sociétés établissent les distances qui séparent leurs

composants (individus, entreprises, Etats, ressources, etc.).

Aujourd'hui, la géographie est une science sociale, au méme titre que la sociologie ou

I'économie.

Confrontés a la réalité terrestre, les géographes se sont longtemps posés quatre questions

maj e ur e s antenk&eladans uné démarche descriptive et analytique :

1. Qui: Les individus/les sociétés produisent leur espace avec leurs valeurs, leurs
modes de vie. 1 sbagit de | a g®ographie des
particulier.

2. Quoi: L'impact de ces hommes, qu'il soit économique, social, ou environnemental,
produit de leurs institutions, de la recherche, des techniques, des échanges ou
encore de I'exploitation des ressources naturelles.

3. Ou: Le lieu de ces activitts humaines et plus généralement la raison des
localisations.

4. Quand: La période historique ou les individus ou les sociétés produisent des
espaces qui s'ajoutent ou concurrencent les précédents. Cette question traduit du
reste la situation de subordination de la géographie vis-a-vis de I'histoire, a laquelle

elle fournissait un décor.

Le secteur vitivinicole fait donc bi en parti e
géographes. En effet, il a un impactt er ri t or i al maj eur , que ce soi
aussi gl obal e. L6i mplantation des diff®rents vig
fagons. En remodelant le relief, en modifiant les teintes au cours des saisons, et par sa
structure linéaire, le vignoble modifie le paysage. De plus, il va entrainer toute une série de
dynamiques comme le transport de ses produits, les flux journaliers ou saisonniers de main-

z

déiTuvre ou de clients, é .

! Source : http://fr.wikipedia.org/



http://fr.wikipedia.org/wiki/Ressource

Si |l on analyse | e vin 7 tifienrgpide®enh des tlypamiguesn di al e,

i nternational es et i ntercontinental es,
| 6Hi st oir e, le(s) flux de marchandi ses,
des maux du secteur vitivinicole, é .

| a

Etant donné son influence sur les territoires et les dynamiques mondiales, nombreux ont été

|l es g®ographes ° sdéint®resser ° la vit
quoils | ui ont ®t® consacr ®.

cul

comme | 6

conc

ture.

En France, certains géographes ont été jusquacr ®er un centre do6é®tudes e

sur lavigne etle vin (CERVIN) auseinde!l 6 Uni ver si t ® Mi-Bofdeaux3.d e

N®anmoi ns, | 6objectif principal du pr®sent

vitivinicole en Belgique, et plus précisément en Wallonie et en Région bruxelloise. Ainsi,

Mont ai

trav.

nous tenterons dbéapporter quelgues r®ponses qua
régions.

Léouvrage sbarticule en deux parties

Lal1®® e st consacr ®e ° | 6 ®t ude dwommeénce par décrirealeser s | e

pays « traditionnels » producteurs de vins et tente de déterminer les tendances actuelles

dans ces diff®rentes contr ®es. Ensuite,
dits « du nouveau monde » en tentant de savoir ce quoil s sont
leurs particularités.

Parall | ement N ces terroirs propices

nNous pas

climatiques qui, de prime abord, paraissent incompatibles avec ce type de culture, émergent

tout de méme. Nous tenterons de savoir pourquoi et nous étudierons également les

techniques employées pour lutter contre ces conditions climatiques inappropriées.
Ensuit e, nous tenterons dbéexpliquer et

secteur vitivi ni col e mondi al caract®ris®e par

associée a une évolution de la demande qui, de maniére globale, est plutét a la baisse.

Enfi n, nous terminerons cette premi re

de

une

tenterons de savoir quelle est sa position sur le marché mondial du vin et nous analyserons

également la Iégislation mise en place concernant le vin belge. Pour finir, nous décrirons le

secteur vitivinicole belge en quelques chiffres.

exact emer

compr

aug

partie p



la2*™partieuwreadged sera, quant ~ elle, consacr ®e

wallonne et bruxelloise.

Pour commencer, nous décrirons les méthodes auxquelles nous avons eu recours pour se
procurer les données requises pour cette étude. Ensuite, nous analyserons les résultats de
nos recherches, cherchant ainsi a identifier et a décrire quelles sont les diverses dynamiques
qui régissent notre vignoble.

Nous tenterons do6éidentifier |l es diff®rents vign
typologie. Nous agirons de méme en ce qui concerne les vignobles et nos terroirs.

En proc®dant ainsi, cel a nous«®teartmed eunigiobthet dr e s ¢
wallon et bruxellois.

Par la suite, nous étudierons le phénoméne de renouveau qui affecte le secteur vitivinicole

bel ge dont on parl emouant emnttjeowmddhbien identifie
les causes et les effets.

Nous terminerons cette seconde partie par | 6ana
et bruxellois concernant ce renouveau. Nous nous pencherons également sur leurs attentes,

leurs souhaits et leurs remarques par rapport au futur, mais également par rapport a la

position de la Région wallonne en ce qui concerne le soutien des vignerons et de leur

production.

En guise de conclusion, nous expliquerons comment, selon nous, la Belgique devrait
s6ins®rer dans | e monde du vin. Nous tenterons ¢

fait et comment nos vignerons pourront assurer celui-ci.



Premiere partie
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2 Lavigne dans le monde

2.1 Lavigne et le climat

Si on étudie la répartition des régions vitivinicoles sur notre planete, on remarque aisément
gue la vigne ne pousse que dans certaines régions spécifiques. Le climat, et en particulier

les températures, sont des facteurs dominants.

A cet égard, la différence est flagrante entre les deux hémisphéres. La courbe des
temp®ratures au mois de juillet dans | 6h®mi sph-
entre 60 et 50 degrés de latitude sud et hors des continents peuplés, elle est en moyenne

de 10AC. En revanche, dans | 6h®mi sph re bor ®al ,
i mportantes se r®chauffent fortement dur ant | a
plus importantes. A ce niveau, les courants marins chauds tel le Gulf Stream en Europe

occidentale jouent un réle prépondérant dans le réchauffement des terres.

En outre, de nombreuses grandes r®gions vVvitivin
0°C. Si on se penche sur le planisphere, on constate toutefois que les conditions climatiques

t emp®r ®es sont nettement pl us favorabl es au

gudexceptionnell ement des endroits 0% |l e ther mon

Les précipitations et la sécheresse ont également un réle majeur. Ainsi, les endroits recevant
moins de 200 mm de précipitations annuelles sont défavorables a la viticulture. Néanmoins,

une pluviosité trop abondante ne représente pas non plus des conditions idéales.

Notons que | e climat dbébune r®gion vinicole influe
gubell e peut produire. Aussi, |l es vins des <c¢cl i ma
alcool moins élevée et a étre plus acides que ceux produits sous des climats chauds, dont

les ardmes seront moins raffinés mais plus emphatiques.

Le climat déune r ®gion g®ographique, reste tout
D s lors ce qui appara’t comme facteur encore p
d®pende en partie, ce sont | es caprices de | a m

ou ruiner un millésime.

11



En effet, sans | 6apport de pr®cipitations et de
convenabl ement . De mhmeuun 6axudre g¢geubtdnuire 7 |
phénoméne unique comme la gréle ou le gel peut aussi porter préjudice a la quantité plutot

gudé” | a qualit®, r®dui sant par dix | 6i mportance
printemps sont la hantise du producteur, car elles correspondent avec le moment ou le

bourgeon est le plus vulnérable. Il en va de méme pour la gréle et les orages violents, qui
peuvent en plus dbéab  mer | es bourgeons, porter

ainsilarécol te de | 6ann®e suivante.
Heureusement, les vignerons du monde entier ont trouvé des équipements et des méthodes

l eur permettant dbédadapter |l eur viticulture aux c

trés inventifs face aux conditions extrémes.

12



2.2 Les terroirs traditionnels

221 LO6Hi st oire

2211 LOANtiqui t®

D s | 6expansi on mar i ti me grecque, un mill ®nai

historiques révelent des pratiques viticoles et vinicoles proches des nétres, qui se

répandirent par la suite dans les pays ou elles devaient connaitre leur apogée : Il 61l talie e
France. Les Grecs appel aient |l 6l talie Terre des
plus tard baptis rent | 6Am®rique Vineland en rai

Afriqgue du Nord, Andalousie, Provence, Sicile et Italie continentale les premiers vignobles
datent de la pénétration grecque.

Grace aux nombreux écrits qui nous sont parvenus de la Rome Antique, on peut presque

affirmer avec certitude que les Romains possédaienttout ce quo6i |l faut pour f
I'ls ne sbden tenaient pas aux amphores de terre
aussi de barriques et de bouteilles assez semblables aux notres.

Un des actes le plus lourd de conséquences historique accompli par les Romains, consista a
transporter |leurs vignes en Gaul®siécl,dlsavaiente sodef

jeté les bases de presque tous les grands vignobles du monde moderne.

A gauche Démarrant dans le Caucase au la Mésopotamie (1),
sans doute en 6000 av. J.-C., la viticulture se développe en
Egypte et en Phénicie (2) vers 3000 av. | -C. En 2000 av. J -C.,
elle s'implante en Gréce (3), et en 1000 avant J.-C. en Sicile,
en Italie et en Afrique du Nord (4). Au cours des 500 années
suivantes, elle se déploie en Espagne, au Portugal

et dans le sud de fa France {5), ainsi que dans le sud

de la Russie probablement. Enfin, grace aux Romains, elle
s'introduit en Europe du Nord, pour atteindre la Grande-
Bretagne (6) (voir aussi la carte de la page suivante).

Figure. 1. Propagation de la vigne depuis 8000 ans.

Source : H. Johnson J.Robinson, Atlas Mondial du Vin, éd. Flammarion 2001, p.12

Déapr s H. Johnson, LO6Atlas mondial du vin, ed. R. L



2.2.1.2 Le Moyen Age

Obstinément conservés dans les monastéres durant les temps qui suivirent la chute de

| 6Empire romain, |l es arts de |l a vigme céwur dduvi
Moyen Age. En effet, durant | 6expansion cisterci
murerent leurs vergers.

LOE£glise en vint 7:nenGauldneentteisang de Chrigt, vnaicaudside luxei n

et bien-étre en ce monde. Durant des siécles, elle posséda nombre des meilleurs vignobles
doEurope. Léart du vin, ses outils et ses techni

2213 LO6®vol ution du vin moderne

On ne saurait se fier aux descriptions antérieures a 1700. En effet, elles évoquent plutdt des
recommandations royales ou des cures miraculeuses que le goQt et les caractéristiques du

vion, " | 0 e-Rtre depcetie oate dp Bhakespeare : « vin merveilleux, pénétrant, qui

parfume le sang, donton peutdire: q ucé 2>s t

Avant le début du XIX®™ siécle une révolution eut lieu. La vogue des rosés passa, au profit

débune demande de plus en plus forte pour |l es vVvi.l
conservation en bouteille explique cette évolution. En effet, depuis les Romains, le vin
passait toute sa vie en barriques, et si on se s
Néanmoins, a la fin du XVII*™s i “cl e, quel qudun d®couvrit |l e bou
petit, il apparut clairement que le vin conservé en bouteille étroitement bouchée durait plus

l ongtemps quden f 3%t, o% il ri squait de p®rir du

A cette époque, le commerce du vin était en pleine prospérité, allant méme jusqu'a occuper

une place excessive, voire malsaine,dans | 6 ®c onomi e de certains pays
guden 1880, environ 80% de | a population en tir
Tel ®t ai t l e monde sur | equel l e phyll ox®ra (so
comme un fléau. Acet t e ®poque, guand il eut d®t ruit ou p
toutes |l es vignes do6éEurope, il sembla que cO6®t ai

Dées 1890, on assista a la révolution industrielle du vin, surtout vers 1950, Les données
scientifiques de la vinification sont devenues plus claires et les choses qui jusque la
apparaissaient irréalisables, sont devenues aisées.

Suite a cette période, on a vu petit a petit se dessiner le paysage vitivinicole tel que nous le

connai ssons aujourdoéhui

14



2.2.2 Particularités de ces terroirs de tradition®

Implantation du Superficiedu | Consommation Production en 2008
ler vignoble vignoble par habitant (estimations)

Italie Xe s. avant J.-C. 850 000 ha 58,8 litresparan |[497mi I | i ons d
France 550 avant J.-C. 900 000 ha 64,3 litresparan|{47,5 mil li on
Espagne Vie s. avant J.-C. 1200 000 ha 36 litres par an 42mi Il li ons d
Allemagne ler s. avant J.-C. 98 500 ha 384litresparan| 7,7mi I I i ons d
Portugal Vle s. avant J.-C. 220 000 ha 5l6litresparan| 6,7mi | I i ons d
Suisse ler s. avant J.-C. 14.000 ha 38,2 litres par an Imillion db
Grece Xe s. avant J.-C. 180 000 ha 34litresparan |3, 94 mill i on
Autriche IVe s. 50 000 ha 3llitresparan |2, 26 mil |l i on

Tableau 1. Caractéristiques générales des principaux pays européens producteurs de vin.

2221 Lol talie

A Spécificités :
La quasi-totalité du territoire italien est viticole (cfr. p.17). Seule la France (et encore,

uniguement cert ai nes ann®es) produit plus de vin c
®l ®ments essentiels " |l a production doéun vin c
et un climat temp®r ®, |l 6ltalie para’t id®ale i
bonne qualité. En effet, la longue colonne vertébrale de montagne descendant depuis

| 6abri form® par | es Alpes, jusqud”™ | 6Afrique
la viticulture. On y retrouve une doeelldé nai son
| 6exposition.

Remarque: depuis 1960, | e gouvernement sob6est | anc
réduire la multiplicité des vins italiens qui, jusque la, se comptaient en centaines, a un

nombr e reduit déidentit ®s . pléce le esysteme fdé dat |, il s

Denominazione di Origine Controllata (DOC), ce qui équivaut au principe des AOC

francaises.

A Les exportations :
L6l

14,2 millions d'hectolitres. L'indu st r i e

de

repr ®sente un

talie est l e premier
du

ddielulriosr,r dsontl @exportation.

grand exportateur
vin vy

milliards

% Source des données pour les pays producteurs traditionnels :
http://www.vitisphere.com/ et http://www.abrege.com/Ipv/

1t



A Les importations :

Elles ont fortement augmenté ces derniéres années. Les Italiens apprécient
particulierement les vins francais et sont de trés grands consommateurs de champagne.
L'ltalie, qui cherche a valoriser son patrimoine vitivinicole, a également mis en place un

tourisme viticole dans pratiquement chacune de ses régions productrices.

A Cépages les plus utilisés :

De nos jours, l'ltalie reste le pays le plus riche en cépages autochtones, et celui qui

emploie la plus vaste gamme de cépages : plus de 400 sont autorisés dans les DOC.

Ainsi, plut!t que de | es citer tous, <ce

gue | 6onngpee;ut di st

1. les nombreux cépages autochtones d'intérét régional, donnant des vins qui se
dégustent mieux sur place,

2. les cépages étrangers, surtout frangais, qui s'adaptent bien dans les provinces du
nord et donnent de bons résultats mais ne contribuent pas a la typicité nationale,

3. quelgues cépages employés un peu partout mais sans grand intérét : malvasia
bianca (malvoisie), trebbiano (ugni blanc), etc.,

4. et quelques cépages autochtones d'intérét national, tels que le nebbiolo, le

sangiovese, et le barbera.

1€



S. Charlier- Le redéveloppemerte la vigne en Wallonieten Region lyuxelloise

OSTER,
£
c

SCHWEIZ

“vl.{

——~—Frontiére internationale
—-—Frontiére de région
Z24 Zone de production de vins

J| Terres au-dessus de 600 m
Xm© 100 200Kn
[757 ] carte régionale 4 la page indiquée

Miles & 50 100 Miles

Figure 2. Régions vitivinicoles italiennes.

Source : H. Johnson J.Robinson, Atlas Mondial du Vin, éd. Flammarion 2001, p.154
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2.2.2.2 La France

A Spécificités :

Bai gn®e par | 6Atl antique et | ®ch ®eungsduation a M®d i
non seulement parfaite, mais également unique. Son climat est plus méditerranéen que

continental, toutefois elle dispose de régions viticoles a la frontiere de la zone de

maturation potentielle du raisin, caractérisées par des saisons de croissance comptant

parmi les plus longues et connaissant de nombreuses et intéressantes variations.

Cependant, |l a France ne se repose pas si mpl eme
meilleurs vignobles au monde. Elle les définit, les classe et les contrdle depuis deux

cents ans.

A Les exportations :

Selon une estimation du service des statistiques du Ministere de I'Agriculture (Agreste),
les exportations de vins et de champagne ont augmenté de 16,8 % entre le premier
semestre 2005 et celui de 2006 et ont rapporté 2,75 millions d'euros sur cette période.

La France exporte ainsi chaque ann®e environ 1

A Les importations :

Les importations francgaises (5 millions d'hectolitres par an) correspondent & 15 % de la
consommation des Francais. D'aprés une étude du Cabinet britannique ISWR/DGR, ces
derniers devraient d'ailleurs perdre, en 2008, leur primauté en matiere de consommation

de vin, au profit des Américains.

A Les cépages les plus cultivés :

Les 10 cépages les plus courants de France et les régions ou ils sont cultivés sont :

1. Carignan 167000 ha Languedoc i Provence

2. Ugni blanc 100000 ha Cognac i Provence

3. Grenache 95000 ha Rhéne 1 Languedoc

4. Merlot 70000 ha Bordeaux i Languedoc

5. Cabernet Franc 47000 ha Bordeaux i Loire

6. Cabernet sauvignon 40000 ha Bordeaux i Languedoc

7. Cinsault 40000 ha Languedoc i Provence

8. Syrah 35000 ha Languedoc i Rhoéne

9. Gamay 33000 ha Beaujolais 7 Loire

10. Chardonnay 25000 ha Bourgogne i Champagne (cfr. carte p.19).
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Remarque : Les six cépages les plus cultivés et commercialisés dans le monde (Merlot,
Cabernet Sauvignon, Syrah, Pinot, Sauvignon et Chardonnay) sont tous issus des
vignobles frangais.

Figure 3. Régions viticoles francaises.

Source : http://www.viticulture-oenologie-formation.fr/

2223 L0 Espagne

A Spécificités :

Excepté ses montagnes sauvages inhospitalieres et certaines parties du Nord trop

exposés aux variations climatiques, le reste du pays est parfaitement apte a la viticulture

p ui s gstusitué la une latitude proche de 40° et a une altitude assez élevée. En effet,

| 6Espagne est pour | 6essenti el un plateau et
trouvent ainsi a des altitudes supérieures a celles des grandes régions vitivinicoles

francaises. De ce fait, la majeure partie du territoire est soumise a des hivers froids et

des ®t®s tr s chauds. La s®cheresse des moi s
peuvent nourrir beaucoup de vignes ; ainsi les plantations sont trés clairsemées et on a

recours ~ |l 6irrigation.
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Cette faible densit® des vignobles espagnol s,
bordelais, fait de | 0Espagne | e pays qui cons a
monde, tout en produisant nettement moinsdevinsque | a France ou | 61t al
ce sujet, les dernieres années sont marquées par une augmentation spectaculaire des
rendement s, due © |l 6irrigation et ~ | a tendanc
L'Espagne, qui possede la plus grande superficie viticole, est le 3éme producteur et

exportateur de vin dans le monde. A I'heure actuelle, les grands vins d'Espagne

bénéficient du meilleur rapport qualité/prix sur le marché mondial.

A Les exportations :
En fonction des années, les exportations représentent entre 20 et 30 % de la production
espagnole. Ainsi, en 2004, 13,5 millions d'hectolitres ont été exportés, dont 70 a 80 %

dans I'Union européenne.

A Les importations :
Les importations espagnoles de vin sont faibles ; elles ne représentaient que 31,6
millions de litres en 2005, soit 2,1% de la consommation. Par ailleurs, la France est son

deuxiéme fournisseur de vin en volume mais le premier en valeur.

A Les cépages les plus cultivés :

L'image attachée a I'Espagne est celle d'une grande productrice de vins rouges.
Cependant, c'est un cépage blanc, I'airén, qui est - de loin - le plus implanté : 450.000
hectares. |l est suivi par le viura (encore appelé macabeo ou maccabeo), a la base des
Cavas.

En rouge, l'essentiel de la production est due a quatre cépages : le grenache (170.000
hectares), le monastrell (c'est du mourvédre), le bobal (100.000 hectares), et le carignan.

Le carignan a peu de go(t mais une forte productivité.

Ainsi, nous venons de décrire les trois plus importants producteurs de vins au monde.

Remarquons que | 6l talie et la France se disputent
déann®e en ann®e. Nous all ons d®sormais d®crire
de vins.
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2224 L0 Al Il emagne

A Spécificités :

Les vignobles allemands se trouvent dans une zone septentrionale au nord de laquelle il

devient extrémement laborieux de faire pousser la vigne. De nombreux vignobles se
trouvent sur des sites iIimpropres ~ |l dagricul tu
recouverts de foréts. Ainsi, leur chance de donner des vins blancs comptant parmi les

meilleurs au monde parait dérisoire. Et pourtant, la marque de fabrique du vignoble

allemand, ce sont ses vins blancs, qui occupent68% des sur faces pl ant ®es

vin nerveux et élégant, que personne ne semble °tre en mesure doi

ces vins remarquabl es, est quodils sont concur
produits en masse et favoris®s par |l a politiqgl
affirmer, gudunanspagsesurdowni nil dalmd e st l e Liebfrz:

dans la compétition internationale.

A Les exportations :
L6AI Il emagne exporte chagmel lamm®e dmprhext alei t @

principalement a destination de la Grande-Bretagne et des Pays-Bas.

A Les importations :

L'Allemagne produit 8 millions d'hectolitres de vin par an et en consomme plus du

double. Elle en importe 12mi | | i ons dodéhectolitres par an et
palmarés européen des pays importateurs. Ses principaux fournisseurs sont ['ltalie, la

France et 'Espagne, mais aussi des pays d'Europe de I'Est, le Chili, les Etats-Unis... .

A Les cépages les plus cultivés :
Les vins de Moselle, du Rheingau, et de Hessische Bergstralle sont dus en majorité au
riesling, le cépage qui réussit le mieux en Allemagne. Dans d'autres régions, le miiller-

thurgau domine. Toutefois, de nombreux autres cépages sont utilisés ca et la.
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2.2.2.5 Le Portugal

A Spécificités :

Le Portugal est d'abord connu pour son porto. Néanmoins, ce pays produit aussi des vins
rouges et blancs de caractére, ainsi qu'un vin vert aux caractéristiques uniques : le "vinho
verde". Par ailleurs, les exploitations vinicoles trés modernes, axées sur l'exportation,
disputent la place aux petits vignobles artisanaux qui réservent leur récolte a la
consommation locale.

Remarque : Depuis 1986, date de I'adhésion du Portugal a la Communauté européenne,
les 200 000 viticulteurs que compte le pays ont fourni de nombreux efforts afin

d'améliorer la qualité de leurs vins.

A Les exportations :
Le vin de porto représente 1,4 % du total des exportations du pays et 60 % des
exportations de vin du Portugal. Ces derniéres rapportent chaque année 500 millions

ddbeuros au pays.

A Les importations :
15% des importations proviennent de France, mais cette part tend a diminuer. Les vins
francais sont bien implantés sur le marché mais la préférence se fait néanmoins vers les

vins nationaux.

A Les cépages les plus utilisés :

A cause, ou plutdt grace a son isolement prolongé, le Portugal a pu se protéger des

effets de modes et conserver ainsi son riche héritage de cépages locaux, qui le rendent

particulier dans une Europe envahie par quelques cépages internationaux. On en

recense plus de 200 variétés, dont les principales se nomment alvarinho (utilisé pour le

vinho verde, ce vin légerement pétillant a base de raisins cueillis avant maturité),
aragonez, trincadeira ou encore touriga natio
apprécié pour ses ardbmes de fruits

Selon de nombreux spécialistes, la multitude de cépages cultivés (une cinquantaine pour

le seul Porto) est a la fois le handicap du Portugal, et peut-étre sa chance pour l'avenir.
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2.2.2.6 La Gréece

A Spécificités :

Léabondance de sol eil ai nsi que | ecenstimentas cal ca
priori des conditions favorables © |l a viticulture
vigne est présente dans de nombreuses régions grecques (le Péloponnése, I'Attique, la

Macédoine, I'Epire, la Thrace, Corfou, et les iles : Rhodes, la Crete, Santorin, et Samos).

Au total, 180.000 hectares dont 95.000 fournissent du vin (5,5 millions d'hectolitres). Mais

il faut se rendre a I'évidence : malgré la délimitation de 27 régions en 1976, la Gréce

possede peu de bons vins.

A Les exportations :
Les vins grecs restent peu présents sur les marchés étrangers puisque la Gréce exporte

seul ement 300 © 400 000 hil par an, essentielle

A Les importations :

A | 6i mport, l es vins ®trangers ne remrie®senten
sources et les années), soit, au mieux, 10% de la consommation. La grande majorité des

vins import®s proviennent de | 6UE. La France r
le pays : premier sur les mousseux, second sur les vins tranquilles en 2005 (environ 14

000 hil), devant | 6Espagne mais |l oin derri re |
Bordeaux arrive en téte avec 2 806 hl, suivi du Beaujolais (1 721 hl) et des Bourgognes

(443 hl).

A Les cépages les plus cultivés :
La Gréece posséde environ 300 cépages autochtones, mais cultive surtout le monemvasia
et le savatiano.

Le monemvasia s'est dbéailleurs r®pandu dans | e
malvasia en ltalie, malvoisie en France etc.

Derriére ces deux cépages majoritaires, la Gréce emploie le xynomavro, cépage noir

autochtone le plus noble ainsi que l'agiorgitiko, le muscat blanc a petits grains. Le
mavrodaphne, vieux cépage rouge, sert a faire des vins de dessert.

En outre, les cépages nobles européens ne sont employés qu'en assemblage avec des

cépages locaux.
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